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Conheca nossos jurados

Alda Dantas

Jornalista, com mestrado em
marketing politico, vive para o
trabalho e para a familia.
Meus passeios prediletos
atualmente, sempre envolvem

a companhia das netas, Olivia e
Isabela. Aprecio um prato bem

preparado, mas néo dispenso
um bom péo careca com ovo.
Instagram: @aldadantas

Dina Carmona

Dina Carmona é paraense,
mée, publicitaria e criadora
de contetdo desde de 2010.
Dina traz para as suas redes
sociais a representatividade e

Ana Laura

Ana Laura Abreu é advogada,
influenciadora e fundadora
da marca Bucho Cheio
Belém. Reconhecida por
unir gastronomia, marketing
e experiéncia, constroi
autoridade ao transformar
marcas em referéncias.
Instagram:
@buchocheiobelem

Helder dos Anjos

Helder dos Anjos é
publicitario especialista em
marketing, comunicacéo e
branding, com trabalhos
voltados para a construcéo

Aritanna Varney

Com mais de 400 reviews

de restaurantes pelo Brasil,
mais de 10 premiacdes e

o famoso bordio “E ai,

tdo com fome?” se tornou
sinénimo de um trabalho sério,
com criticas verdadeiras que
colocaram no mapa diversos
estabelecimentos excelentes.
Instagram: @aritannavarney

Jaime Monteiro

Gerente de marketing da Claro
Norte, atua no mercado de
Telecomunicac¢des ha mais de
15 anos. Monteiro é pos

FOTOS: DIVULGACAO

Cassia Faria

Gastronoma, trabalha hd 24
anos com a alimentacéo. Aos 18
anos comeg¢ou a empreender e,
hoje, se dedica ao mundo da
culindria por meio da empresa
‘Cassia Faria

Gastronomia’. Instagram:
@cassiafariagastronomia.

avalorizacdo da autenticidade de marcas, estratégias de graduado em Marketing pela Lucas Dias
das mulheres nortistas, posicionamento e projetos Universidade Federal do Rio Meédico e empresario, também
além de moda e muita de alto impacto. E fd de de Janeiro (UFRJ), e possui curte se aventurar pelos
cultura amazénica. Instagram: experiéncias gastronémicas. MBA na area. Instagram: sabores dos estabelecimentos
@dina_carmona Instagram: @helderdosanjos @jaimemonteiro diversos da capital paraense.
Expediente
Presidente do Grupo RBA: Camilo Centeno @ Diretora Comercial do Grupo RBA: Patricia Tupinamba @
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VARANDA
BOI NOVO

Pertencente ao grupo Boi
Novo, a Varanda Boi Novo é o
mais novo espaco inaugurado
com requinte, ideal para
grandes encontros e para passar
mais tempo degustando tudo
oqueacozinhatema
oferecer. Conta com pratos
executivos, espetinhos e os
cortes bovinos nobres, como:
ancho, chorizo e carré de
cordeiro. A cozinha ainda
oferece preparos com peixes,
opgdes de caldos e sanduiches.
Conta com estacionamento
proprio.

CHURRASCARIA 5

BOI NOVO

Carnes assadas pelos mestres
churrasqueiros e buffet variado com saladas
e culinaria regional. A churrascaria Boi
Novo conta com duas unidades em Belém,
com destaque para a primeira unidade
instalada no antigo Solar Passarinho,
classica edificacdo dos anos 30. No cardapio,
carne de sol de picanha, macia e suculenta.
N3o oferece rodizio, os cortes sio retirados
diretamente do espeto, no balcéo, a sua
escolha. O churrasco de fraldinha é um dos
sucessos em pedidos, tudo a moda gatcha.

Paraajurada Ana Laura, idealizadora do
perfil Bucho Cheio, destaca: “O churrasco
de lingua é meu favorito, mas amo a
variedade do buffet e o acolhimento do
local”, indica.
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Ambiente para receber todos os ptiblicos que buscam o assado no
estilo gatcho tradicional. Ambiente simples, que oferece cortes de

carnes bovinas ao modelo convencional, assado na brasa. Oferece

pratos executivos e a la carte, com acompanhamentos, como arroz,

feijdo e farofa. E a entrega do sabor classico sem erro.
Alda Dantas, jornalista, é frequentadora assidua e indica o
estabelecimento. “E um lugar simples, porém com uma carne

deliciosa. O meu preferido € o espetinho de filé, sempre disponivel

no cardapio”, enfatiza.

BOI D’OURO
PRIME STEAK

E parte do grupo Boi D’ouro que surge com carnes
servidas no estilo steakhouse e uma curadoria entre as
carnes bovinas e cortes especiais preparados pelos mestres
churrasqueiros da casa. Conta com estacionamento proprio
e gratuito, além de espaco kids.

A gastronoma Cassia Faria reforca a qualidade e referéncia,
destacando “a qualidade das carnes, cortes selecionados e
uma experiéncia que valoriza o momento”, explica.

CAMPEIRA GRILL

Ha dez anos no mercado, a churrascaria tem
um amplo espaco seguindo os moldes de oferecer
a culinaria diversificada no buffet unindo a
gastronomia do Sul, Centro-Oeste e Norte do pais
com sabor caseiro para acompanhar o churrasco
gaucho, suculento. Picanha, Fraldinha e Maminha
sdo os queridinhos dos clientes.

O professor e pesquisador Mario Carvalho explica
asuaindicacdo. “Espaco amplo, bom buffet e
carnes de qualidade, com variedade e consisténcia na
experiéncia”.

Helder dos Anjos, também jurado nesta edicéo, destaca
sobre a culinaria do local. “Grande variedade de carnes
e buffet, atendimento de qualidade e ainda com o
diferencial da sobremesa gratuita durante a semana”.
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CONFRARIA
TUCURUVI

Ha 50 anos estabelecido no mercado e

na memoria afetiva dos belenenses, a

Confraria da Carne Tucuruvi é referéncia,

também, nos cortes nobres de pecas

bovinas, entre eles o tipo wagyu e ancho,

selecionados a partir da parceria de grandes

frigorificos especialistas no assunto.
Frequentador do espaco, o empresario

ejurado desta edicdo Passaporte Belém,

Lucas Dias, explica a sua indicacfo

nesta categoria do guia. “Tradicional e

confidvel. A Tucuruvi entrega carnes

bem preparadas, variedade e aquele

clima classico de churrascaria que nunca

decepciona”, enfatiza.

CHURRASCARIA 7

BOI D’OURO

Intitulada com o melhor churrasco
estilo gaticho, a Boi D’ouro se posiciona
como uma representante classica do
rodizio brasileiro: fartura, variedade e
um servico continuo. Também tem a
op¢éo de churrascono quilo, que ficaa
critério do cliente. Ambiente espacoso
e receptivo para qualquer momento:
em familia e para comemoracoes.

A direcdo da casa considera o servico
a grande referéncia da churrascaria Boi
D’ouro. O servico é exemplar, desde o
preparo das carnes até o processo de
entrega faz valer aboa experiéncia do

local.
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BEE PATISSERIE
BOULANGERIE

Cardépio minimamente pensado na estética
patisserie europeia, sobretudo francesa, mas
passando também pela americanizacéo. O
espaco combina cafeteria e confeitaria
contemporanea, onde € possivel degustar um
dos mais famosos doces franceses como o
Madeleine ou Pancake ao mel. O espaco é pet
friendly.

Aindicacéo fica por conta da jurada )
Aritana, apreciadora do estabelecimento. “E
uma confeitaria classica e precisa, que resulta
em produtos deliciosos e com alto padrio de
qualidade! Uma jéia que precisam conhecer”,

aprova.

DOCERIA
AMOROSA

Doceria especializada em sabores afetivos, sendo
um dos estabelecimentos lideres de mercado ha 30
anos. Para momentos mais intimos e em familia no
dia ou uma pausa no meio da tarde, os bolos em fatia
tém receitas da casa que ja sdo de conhecimento
do ptiblico, como o “negio” (bolo intenso em
chocolate) ou 0 bolo de goiaba com queijo cuia, torta
de morango e o bolo casadinho ou mesclado.

“Padrio de exceléncia. Doces tradicionais,
muito saborosos e excelentes opcdes para levar.
Qualquer ocasifio para comemorar tem que ter
Amorosa em casa”, comenta Sidiana Macédo,
idealizadora da pagina Daquilo Que Se Come e
historiadora da alimentacéo.
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EGUA DO PUDIM

E a cozinha mais completa em sabores de pudins
com uma bela apresentacdo a primeira vista, basta
ver para entender. Os sabores vio do classico pudim
de leite as criacdes dos sabores regionais como:
acai, bacuri e tapioca ao queridinho do momento, o
pistache. Tem sabor café, chocolate branco com frutas
vermelhas e maracuja, entre outros. O diferencial ndo
acaba por ai, os tamanhos variam podendo chegar até
mais de um quilo de peso, para grandes encontros.

“E um pudim que resgata a nossa memoria afetiva,
trazendo o sabor que lembra as receitas de familia,
com texturaleve e cremosa, que vai do tradicional
pudim de leite aos sabores mais marcantes, como o de
café, feito com muito cuidado e capricho”, ressalta a
jurada, chefe e gastronoma Cdssia Faria.
Funcionamento: todos osdias, de10has 22h.

LE CROQUE

A Le Croque surge como Inspiracdo francesa,
mas reformulada para a confeitaria memoravel
com receita de familia do idealizador Marcelo
Garcia, usando técnicas aplicadas em seus bolos
com recheios de doces e castanhas. E uma ideia
inovadora de massa imida e macia, com especial
pasta cremosa, o praliné francés. A promessa é
criar experiéncias afetivamente saborosas.

“A Le Croque é simplesmente impecavel.

Os bolos tém massa extremamente macia,
combinada com uma cobertura crocante de
améndoas caramelizadas com chocolate, num
equilibrio de textura e sabor que realmente
surpreende. Recentemente, ainda lancaram

docinhos com a mesma proposta. Dificil escolher
um favorito!”, afirma o jurado Lucas Dias, médio
e empresario, jurado desta edicéo.
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10 Doce

SWEET CAFE & BISTRO

Idealizado pela Chef Bebel Lima, este é um charmoso bistro
localizado em um casarao esteticamente romantico que entrega uma
doceria criada com refinadas técnicas e estilos, entre eles 0 doce mil-
folhas, de massa folhada levissima, recheada generosamente com doce
de cupuagcu e brigadeiro de queijo cuia. Bolos, tortas, sobremesas e
bebidas também integram a vitrine encantadora, bem ao modo sweet.
E um espaco pet friendly.

A cantora e produtora cultural, Sandra Duailibe, reforca a conexdo
entre o sabor e 0 ambiente. “Doces deliciosos com linda aparéncia.
Localizado em um casaro incrivel. A area externa é um charme”, indica.

CASA CHARLOTTE

Localizada na esquina mais doce de Belém, no bairro
Batista Campos, com amplo espaco e fina decoragéio
romantica. A Casa Charlotte esta sempre inovando no
cardapio, trazendo agora a novidade do Bolo Matilda,
inspirado no filme dos anos 90, em formato minicake, que
leva calda extra de chocolate.

Marcus Pereira, socio proprietario na Gamma
Comunicacéo, destaca a sua indicacfio nesta categoria. “Com
certeza tem qualidade em todo o processo até a entrega.
Tudo é saboroso”, enfatiza o jurado.

MARIQUETI

Bolos e docinhos sao a marca registrada
da Mariqueti, como os brigadeiros
coloridos que ddo alegria ao bolo de
chocolate decorado, sendo um dos mais
vendidos daloja, inteiro ou em fatia.
Sobremesas e bebidas achocolatadas
geladas e quentes também fazem parte do
cardapio da doceria.

A influenciadora Dina Carmona,
também fundadora do portal Mulheres
Fortes do Norte, e jurada desta edicfo,
indica seus favoritos do cardapio. “E
tudo sempre muito gostoso. Nio faltana
minha casa a torta de morango e bolo de
brigadeiro”, compartilha.
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MILKY MOO

Pertencente a rede nacional Milk Moo, esta é uma
loja especializada em milkshakes e tem como mascote
uma simpatica e bem-humorada vaquinha chamada
“Moo”. As combinac¢des partem de bases classicas:
chocolate, baunilha, morango e sdo misturadas a mais
de 30 sabores, como: creme de avela e brigadeiro,
morango, calda de maracuja, suco de liméo, incluindo
opgdes de milkshakes alcodlicos e linha premium
com chocolates de grandes marcas. O jurado Luiz
Octdvio Lucas é fi. “A carta de sabores é extensa,
dificil escolher, mas todos sio deliciosos”, comenta o
jornalista.

Doce 11

COOKIE HOUSE

Lojaespecializada em cookies, biscoitos
recheados crocantes por fora e texturas mega
recheadas por dentro, assadas no forno. O
estabelecimento oferece diversos tamanhos,
com opcdes em formato de combos e caixas,
pensadas para compartilhamento ou para
presentear. Os sabores campedes de pedidos
sdo: Nutella, Ovomaltine e Brigadeiro. Mas,
também inova no sabor regional, com recheio
de cupuacu finalizado com castanha do Para;
pacoca, namassa de chocolate 100% cacau e
creme de pacoca, brigadeiro Belga, entre varios
outros.

A marcando tem espaco fisico. Os produtos
estdo disponiveis para pedidos a pronta entrega
e paraencomendas.
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MARCOS
BERMAN

Com assinatura de Marcos
Berman, a doceriafica
localizada no bairro de
Nazaré, e contacom um
universo contemporaneo para
a confeitaria de bolos e tortas.
Yamila Alves, nutricionista e
gastrologa, jurada desta edicéio
do Passaporte Belém, destaca a
suaindicacdo nesta categoria.
“Tem as melhores tortas e
bolos da cidade, o Bolo dos
Deuses € de fato surreal!”,
fazendo referéncia ao bolo de
chocolate com muito recheio.
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CASA
DAS TORTAS

Charmosa casa, no estilo chalé urbano, esta
carrega a histdria e legado de sua fundadora, Edith
Giestas, mantenedora das receitas de confeitaria,
presentes no mercado ha 24 anos. O cardapio
oferece bolos e tortas para um encontro pos-
almoco, lanche da tarde ou sobremesa danoite,
com destaque para o bolo de doce de leite, bolo de
chocolate com marshmallow, bolo de maracuja.
Da fatia a encomenda e pronta entrega, a Casa das
Tortas se funde a gastronomia da cidade.

Indicado nesta categoria pela criadora de
conteudo da pagina Bucho Cheio, Ana Laura Abreu,
o estabelecimento é referéncia na especialidade.
“Além de ter a proposta de ser uma das docerias
mais antigas de Belém, na Casa das Tortas todos os
doces sdo magnificos: queijadinha, bolo mesclado,
torta Maria Izabel e torta mousse de chocolate”,
elenca seus favoritos do cardapio.
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14 Hamburgueria

GEEK BURGER

Hamburgueria teméatica com identidade
certeira sobre entregar boa comida conectada
na experiéncia imersiva da cultura pop, que
mistura a arte dos quadrinhos, filmes, games
e animes, que alcancam todas as geracdes.

A cadadia, o estabelecimento oferece uma
programacdo diferente com apresentacdes
performaticas, interativas e até com noite

do karaoké. Lugar certeiro para comer
hamburgueres ou combos, com blend de
carnes que variam no tamanho tipo smash,
com carne de 100g, aos maiores, de 140g a 180g.

“Os lanches enormes em tamanho, sabor e
criatividade, com espaco luidico super bem
decorado, e com show de personagens sempre
muito animados. E o pacote completo para
uma experiéncia divertida para toda familia”,
diz a criadora de contetido e idealizadora do
canal “T4o Com Fome?”, Aritanna Varney.

PORPINO
BURGER

Na cena das hamburguerias de
Belém, o Porpino Burger veio
pararevolucionar quando apresenta
blends de carne generosos e assados
nabrasa. O ponto da carne escolhido
pelo cliente é servido com perfeicéo.
Sao hamburgueres com identidade
propria, sempre entregues na mais
alta qualidade. Destaque para os
criacoes consolidadas desde o inicio,
em meados de 2015: Crispy Burger,
com a generosa camada de creme
de queijo parmeséo artesanal, assim
como The Classic Burger e Blue
Bacon Burger.
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Hamburgueria 19

SABOR
MAROCAS

Hamburguer artesanal para quem gosta de
classicos, com montagens de carne, mucarela,
alface, tomate e ovo gourmetizado, como o
Schumaca, elaborado com queijo coalho na
chapa e geléia de pimenta, que promete sabor
e suculéncia. O preparado fica nas mios do
chapista e proprietario Renan Silva. Virae
mexe ele volta, também, com o especial da
casa, 0 X-Naldinho, lanche feito com quatro
camadas de pdo de forma, carne, queijo,
bacon, calabresa e salada acompanhado de
uma generosa por¢io de batata frita, que serve
até trés pessoas. E um local simples e de
qualidade exemplar, no bairro da Marambaia.

A influenciadora e jurada, Dina Carmona,

é direta. “Hamburguer gourmet da melhor
qualidade”, sobre sua indicacéo nesta
categoria.

HAMBURGUERIA
ARTESANAL DO
ALEMAO

Localizado na garagem
de sua casa, 0 “Alemao”
é produtor artesanal de
carnes, bacon e linguica.
Sdoingredientes que
ganham maturacio especial
no preparo até ser assado
nabrasa. Hamburgueres de
cupim, de costela, peito
bovino e fraldinha sdo
algumas op¢des no carddpio.
Sandra Duailibe indica. “E super saboroso, tem
ingredientes diferenciados e tem preparo artesanal
feito nabrasa”, indica a cantora.
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16 Hamburgueria

1885 BURGER

Fundado por Bernardo e Bruno
Bernardino, os hamburgueres nascem de
uma curadoria autoral, com construcéo
equilibrada, sem excesso de ingredientes.
Em ano de Copa do Mundo, o
estabelecimento entrou no jogo com a
ideia de inovar, a cada més, apresentando
hambtrgueres com referéncias em
temperos ou insumos de origem das nacdes
das selecoes mundiais de futebol.

Lucas Dias, jurado desta edicdo do
Passaporte Belém, reforca que aidentidade
do estabelecimento: “Os irméos Bernardo
e Bruno comandam a hamburgueria
1885 com muita técnica e criatividade.
Além do cardapio fixo excelente, eles
lancam mensalmente um hamburguer
sazonal, misturando ingredientes com
muita irreveréncia”.

JOHNNY
ROCKETS

E a franquia de uma rede americana com
tematica que recria os “dinners”, dos anos 40
e 50, muito conhecidos dos filmes da época.
Inaugurada em 2025, em Belém, esse é um
espaco tematico puxando para a estética retro
O carddpio conta com entradas, milkshakes e
hamburgueres estilos americanos, entradinhas
e pratos comerciais para almoco, e muitas
promocoes durante o Happy Hour, basta
consultar a programacéo da casa.

Gerente de marketing da Claro Norte e
jurado desta edico, Jaime Monteiro, € enfatico
eindica. “Esse lugar é American food total,
daquele jeito que gostamos, com milkshake e
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GATO
COMEU

Com hambtirgueres
artesanais e combinacdes
diretas, sem exagero de
elementos, apresenta as
ja conhecidas montagens
com suas carnes preparadas
especialmente nas versdes com
queijo cheddar, com calabresa,
frango desfiado ou bacon.

E o tipo de cardapio que
funciona bem no cotidiano, com
ingredientes sem erro.

Marcus Pereira, empresario,
aposta em sua indicagfo. “ A
qualidade dos produtos fazem
uma entrega saborosa. Vale a
pena conhecer”, diz.

PORTENO

Interessante cozinha
inspirada na cultura
gastronOmica argentina, que
promete e entrega o auténtico
lanche de rua argentino. Entre
eles, o choripan, tradicional
sanduiche argentino, mas
também com releituras para
os hamburgueres, como a
criacdo que leva carne de
chorizo da casa,no molho
chimichurri e creme de
gorgonzola. “Essa é uma
hamburgueria para quem quer
experimentar algo diferente e
com sabores tnicos. V4 sem
medo”, indica o jornalista Luiz
Octévio Lucas.
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18 Hamburgueria

VIKING
BURGER

Estaéuma
hamburgueria tematica,
criada pelo imaginario
medieval e na cultura
pop nordica e inspirada
na famosa série Vikings,
onde os personagens ddo
nomes aos hamburgueres
do cardépio. Ositens
do cardéapio sdo muito
bem preparados e de um
tempero diferenciado.

TERRACO
BURGER &
BEER

Ambiente com um espaco interessante para
receber os apreciadores de hamburgueres
artesanais. Aqui, os ingredientes sdo preparados
pela prépria equipe, como o bacon defumado e os
pées, assados diariamente, entregando produtos
sempre frescos e de autoria prépria. O cardapio
ainda oferece entradinhas e milk shakes, além
de um belissimo bar com rétulos de cervejase
coquetelaria. Conta com espaco kids.

O jurado Helder dos Santos destaca:
“Hamburgueres suculentos, ambiente agradavel e
excelente experiéncia também com as entradas”.
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SANTA
CHICORIA

Um dos restaurantes mais
conhecidos da cena gastrondmica
de Belém, o Santa Chicoria
aposta em uma cozinha
contemporanea, com forte
uso de ingredientes regionais
amazoOnicos combinados com
técnicas modernas e referéncias na
culindria internacional.

Ajurada Aritanna Varney
indica o prato. “O melhor beef
Wellington, sem davidas”, conta.

ROXY BAR

Presente por geracdes de familias. Ele
combina a gastronomia a um ambiente
cinematografico. Fundado em 1984,

o restaurante é conhecido por ter
um cardapio tematico inspirado no
cinema cult, sendo o mais pedido o
Filé Saddam Hussein, prato criado
ha mais de 25 anos. O Roxy Bar é
sindnimo de pratos de sucesso que
devem permanecer no cardapio.

Ajurada Sidiana Macédo garante.
“Padrio exceléncia. E de uma
cozinha autoral que mistura elementos
regionais e de pratos tidos como
internacionais. Delicioso sempre”.
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PROFUNDO
BY SUSHI
RUY
BARBOSA

Elegante e refinada cozinha de alto
nivel. Com padréo de exceléncia,
menu foi criado de forma autoral,
com origem da culinaria japonesa
e também voltada para pratos
elaborados com frutos do mar.

“Uma 6tima op¢éo para fugir do
6bvio, com pratos criativos e sempre
surpreendentes. Pratos com polvo
grelhados sio sucesso a parte”, indica
ojurado Helder dos Santos.

SEEN

O Seen Belém é o maior conceito em
sofisticacdo no cendrio gastronomico
da capital paraense. Inaugurado no
final de 2025, a marca faz parte de uma
rede internacional criada pelo chef
franco-portugués Olivier da Costa,
com unidades em diversos paises.
Localizado no topo do hotel Tivoli
Maiorana Belém, no 17° andar, o
restaurante se destaca principalmente
pela sua vista panordmica da Baia do
Guajara, elevando a experiéncia ao
extraordinario. Atendimento somente
com reserva. “Menu de jantar
maravilhoso, incluindo uma op¢éo de
lagosta de dar 4gua naboca”, explica
o jurado Jaime Monteiro sobre sua
indicacéo.
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RESTAURANTE
AVENIDA

Instalado em 1945, com visio
privilegiada para a Basilica de Nazaré, o
Restaurante Avenida é ponto de referéncia
turistica e um patrimonio gastronémico.
Com pratos da culindaria internacional
e também regional, sempre se destaca
pela exceléncia dos pratos bem servidos,
incluindo o buffet, e um atendimento
impecavel, de alto padrio.

A cantora e compositora Sandra
Duailibe reforca os elogios. “Tradicional,
sabor tinico, confortavel e vista para
aBasilica. O almoco de domingo é
maravilhoso”, diz.

FAMIGLIA
SICILIA
RISTORANTE

O Famiglia Sicilia é um dos restaurantes
italianos mais tradicionais e respeitados
de Belém, com uma historia que remonta
a1989. Localizado no bairro Batista
Campos, a casa é comandada pelos
irmaos e chefes de cozinha, Fabio e
Angela Sicilia, que cresceram dentro
do universo da gastronomia e mantém
viva a heranca familiar. No cardapio,
predominam massas artesanais, risotos,
carnes e entradas tipicas italianas, mas
também com op¢des com identidades
amazonicas, assinados pelos chefs.
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CELESTE

E um dos restaurantes mais elogiados
da cena gastrondmica recente de Belém,
sendo rapidamente elogiado pela cidade.
O menu foi desenvolvido pela Chefe
Esther Weyl, como abela criacdo de prato
refinado de costela assada desossada com
aligot de macaxeira e queijo flor de minas,
acompanhando uma farofa de panko e
couve tostada com gordura de tutano.

COM’E?!
RISTORANTE

Este é mais um empreendimento do
Chef Paulo Anijar, também indicado
nesta categoria com o restaurante Santa
Chicéria. O Com’é, é especializado na
cozinha italiana, criativa e autoral assinado
pelo proprio chef. Massas, peixes e frutos
do mar compdem o menu sofisticado.

PUBA BAR

Localizado na Cidade Velha, em um casardo de
esquina, o espaco é pequeno e intimista, o que reforca
aproposta de experiéncia mais exclusiva e préxima
da cozinha. E referéncia na gastronomia amazonica,
sendo a mandioca a proposta de base das criacées dos
pratos, assinados pelo chef Thiago Castanho.

A gastrologa e mestre em Ciéncias e Tecnologia
de Alimentos, Yamila Alvez, afirma. “Com insumos
regionais, mas com preparaco de cozinha internacional,
temos um cardapio cheio de surpresas e sabores”, diz.
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MIRAKURU
STREET
FOOD

Especialista em preparos de pratos
asiaticos, inspirado em comidas de
rua da cozinha japonesa, coreana,
chinesa ou tailandesa, entre outros.
Aqui, o grande diferencial é a
proposta do menu semanal, a cada
diatem um prato diferente,uma
nova experiéncia, um novo paladar. E
ideal fazer reserva, ja que faz parte
da experiéncia servir quantidade
limitada de pratos por noite. “E um
restaurante criativo, com proposta
original e cuidado nareproducéo das
receitas de diferentes paises”, conta o
pesquisador Mario Carvalho.
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QUE!
CHIDO

A experiéncia Tex-
Mex perfeita com
deliciosos burritos, tacos,
quesadillas e nachos em
um ambiente casual e
jovem. “Destaque para
os burritos, imensos e
cremosos”, destaca o
jornalista Luiz Octavio
Lucas.
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AITA

A FRITURAPERFEITTA

Perfeitta para o seu negocio.



